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Resumen

El objetivo de este trabajo es determinar las caracteristicas de la canal y de la carne de corderos de diferentes
fenotipos. Blackbelly (BB; n=22), Pelibuey Blanco (PB; n=16), Pelibuey Canelo (PC; n=22), Dorper (DO; n=37),
Katahdin (KA; n=29), Pelibuey x Katahdin (PK; n=8) y Media Lana (ML; n=11), con un rango de edad entre
6 a 8 meses y criados en un sistema de finalizacién intensivo por 90 d. Las variables evaluadas en la canal son:
rendimiento (REND), conformacién (CONF), cobertura de grasa en la canal (CG), medidas morfométricas,
color de la grasa de cobertura (CGC) y color de la carne (CC). Los datos se analizan bajo un modelo de
comparacién de medias. Los DO, ML y KA tuvieron mejor relacion en la estructura esquelética y crecimiento de
los musculos y CG (P<0,05), que los PB, PCy BB, con menor peso al sacrificio y CG. Las medidas morfométricas
de la canal muestran que, los DO y ML son compactas y gruesas, resultado de la madurez temprana en la
estructura esquelética, en comparacion a los BB, PB y PK, que son mas largas y tuvieron menor compacidad de
la canal. Los DO presentaron un color de grasa blanca a cremosa y los BB y ML de blanca a amarilla. Los PB y
DO tuvieron un color de la carne rojizo rosado y los PK rojo intenso. En conclusion, la madurez fisioldgica de
los diferentes fenotipos de corderos se reflejé en el REND, CONF, medidas morfométricas y CG. Por otra parte,
las caracteristicas propias del sistema de alimentacion reflejaron variaciéon en el CGC.

Palabras clave: fenotipo, estructura, grasa, madurez, color.

Abstract

The objective of this paper was to determinate carcass and meat characteristics of different lamb phenotypes,
including: Blackbelly (BB; n=22), Pelibuey Blanco (PB; n=16), Pelibuey Canelo (PC; n=22), Dorper (DO;
n=37), Katahdin (KA; n=29), Pelibuey x Katahdin (PK; n=8) and Hair x Wool (HW; n=11), aged 6 to 8 months
old and raised under a 90 d intensive finishing system. Variables assessed in the lamb carcass were yield (Y),
conformation (CONEF), fat cover (FC), morphometric measurements, fat cover color (FCC) and meat color
(MC). Data was analyzed using a mean comparison model. DO, HW, and KA showed better relation between
skeletal structure, muscle growth, and FC (P<0.05) than PB, PC, and BB, which had lower slaughter weight
and FC. Carcass morphometric measurements showed that DO and HW were compact and thick, as a result
of early maturity of the skeletal structure, compared to BB, PB, and PK, which were longer and had less
carcass compactness. DO’ fat color was between white and beige, while BB and HW’s was between white and
yellow. PB and DO’s meat color was reddish pink, while PK’s was bright red. In conclusion, the physiological
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maturity of the different lamb phenotypes is reflected in Y, CONF, morphometric measurements, and FC. On
the other hand, the feeding system characteristics showed variation in FCC.

Keywords: phenotype, structure, fat, maturity, color.

Resumo

O objetivo deste trabalho foi determinar as caracteristicas da carcaga e da carne de cordeiros de diferentes
fenétipos. Blackbelly (BB; n = 22), Pelibuey branco (PB; n = 16), Pelibuey Canelo (PC; n = 22), Dorper
(DO; n = 37), Katahdin (KA; n = 29), Pelibuey x Katahdin (PK; n = 8) e Media Lana (ML; n = 11), com
uma faixa etdria entre 6 a 8 meses e criados em sistema de terminagdo intensivo por 90 dias. As variaveis
avaliadas na carcaga foram: rendimento (REND), conformagdo (CONF), cobertura de gordura na carcaca
(CG), medidas morfométricas, cor da cobertura de gordura (CGC) e cor da carne (CC). Os dados foram
analisados sob um modelo de comparag¢do de médias. O DO, ML e KA tiveram uma melhor relagdo na
estrutura esquelética e crescimento dos musculos e CG (P <0,05), do que PB, PC e BB, com menor peso no
abate e CG. As medidas morfométricas da carcaga mostram que o OD e 0 ML sdo compactas e espessas,
resultado da maturidade precoce na estrutura esquelética, comparados aos BB, PB e PK, que sdo mais
longas e com menor compactagdo da carcaga. O DO mostrou uma cor de gordura que variou de branca
a bege e os BB e ML de branca a amarela. Os PB e DO mostraram uma cor de carne rosa avermelhada e
PK vermelho intenso. Em conclusdo, a maturidade fisiologica dos diferentes fendtipos de cordeiros foi
refletida nas medidas de REND, CONF, morfométricas e CG. Por outro lado, as caracteristicas proprias do
sistema de alimentagdo refletiram variagdo no CGC.

Palavras-chave: fendtipo, estrutura, gordura, maturidade, cor.

Introduccion

En México, existe 8.9 millones de cabezas de ovinos (SIAP 2017). Anualmente se sacrifica 3,026,005
borregos y se obtiene 61,606 toneladas de carne en canal. De los ovinos sacrificados, 82% corresponde
a machos y 18% a hembras (Partida de la Pefia et al. 2017; Martinez 2019). De los primeros, el 92%
concierne a corderos no mayores de 11 meses, principalmente de los fenotipos de Dorper, Pelibuey y
Katahdin (Martinez 2018). Estos son procesados para la obtencién de productos tradicionales como:
barbacoa, mixiote y birria. También, se ha establecido un nuevo mercado con base en cortes con hueso,
como: chuleta doble o sencilla, rack francés, shoulder y medallén de cordero, empacados al alto vacio,
asi como productos procesados, rapidos de preparar, tales como: hamburguesa empacada en atmosfera
modificada (CO, y Oxigeno), salchicha, chistorra, chorizo y marinados.

Las preferencias de los compradores apuntan hacia canales con poca grasa, rifonada amplia, piernas
gruesas y cortas, cuello corto y ancho, frente a las canales estrechas y alargadas. Con estas bases,
el trabajo se enfocd en la evaluacién de corderos de mas de 38 kg de peso vivo (PV), por la mayor
incidencia de sacrificio en las plantas procesadoras en el pais. Se apoya en las variables, peso de la canal
caliente (PCC), rendimiento verdadero (REND) resultado del PCC/PV*100, conformacion (CONF),
cobertura de grasa (CG) y medidas morfométricas; tomando como base los criterios establecidos por
diferentes autores (Hunsley et al. 1978; Berg & Butterfield 1979; Kempster et al. 1982; Swatland 1991;
Delfa 1996; Boggs et al. 1998; Lawrence & Fowler 2002; de Azeredo et al. 2006). El color de la carne
(CC) y de la grasa de cobertura (CGC); fueron considerados porque influiran sobre la calidad de los
cortes al detalle. Por tanto, en la aceptacion por el consumidor en el centro comercial (Alberti et al.
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1993; Alberti et al.1999; da Silveira & Moreira 2006). Ademads, si la planta procesadora, en un futuro
pretende la exportacion de carne, estos seran un punto critico considerable. Por tanto, el objetivo del
trabajo es determinar las caracteristicas de la canal y de la carne de corderos, de diferente fenotipo, de
un sistema intensivo.

Materiales y métodos

145 corderos, con edades entre 6 a 8 meses, criados en un sistema de finalizacién intensiva por 90 d, con
base en concentrados (maiz y/o sorgo, pasta de soya), forraje (heno de alfalfa y/o silo de maiz) y sales
minerales, fueron sacrificados en una planta procesadora de ovinos Tipo Inspeccion Federal, ubicada
en la region centro de México, de acuerdo con las Normas Oficiales en México (NOM-009-Z00 1994;
NOM-033-SAG/200 2014). Después de 18 h de refrigeracion, post-sacrificio, la calidad de las canales
fueron evaluadas y caracterizadas por cuatro factores: CONF, CG, medidas morfométricas, CC y CGC.

Evaluacion subjetiva de la CONF. Se clasifica en: suprema (6), excelente (5), muy buena (4), buena
(3), menos buena (2) e inferior (1) (SEUMIX). La valoracién se sustentada de acuerdo con los criterios
establecidos por Kempster et al. (1982) y Martinez et al. (2007).

Evaluacion subjetiva de la CG. Se clasifica en: muy importante (5), importante (4), media (3), escasa (2)
y nula (1) (Martinez 2007).

Evaluacion subjetiva del CGC. Se clasifica en: blanca (6), blanca cremosa (5), blanca amarilla (4),
cremosa (3), cremosa amarilla (2) y amarilla (1) de acuerdo con el patrén fotografico que se muestra en
la Figura 1 (Martinez 2014).

(1) AMARILLA (2) CREMOSA A AMARILLA (3) CREMOSA

(4) BLANCA A AMARILLA  (5) BLANCA A CREMOSA (6)BLANCA

Figura 1. Patron fotografico del color subjetivo de la grasa de cobertura
en canales de cordero.
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Medidas morfométricas (cm). Se midio el perimetro de la grupa (PG), ancho de la grupa (AG), ancho
del térax (AT), perimetro del térax (PT), largo de la canal (LC) y largo de la pierna (LP) y compacidad
de la canal (PCC kg /LC cm) (Delfa 1996).

Evaluacion objetiva del CC y CGC. El color de la carne fue medido en el musculo Obliquus internus
abdominis de acuerdo con lo descrito por Boggs et al. (1998) y Martinez (2007), con un espectrofotémetro
Minolta (CM-2002, Minolta Camera, Japonesa) y se determinan las coordenadas del espacio Cielab
mediante sus coordenadas ¥, a* y b*. El color de la grasa fue medido sobre la porcién posterior del lomo
a nivel de la sexta vértebra lumbar.

Analisis estadistico. El analisis de los datos se realizé por el procedimiento GLM, con el paquete
estadistico (SAS system® version 9 Institute, Inc., Cary, NC 2002); se estimaron las medias corregidas
por minimos cuadrados (LSMEANS), con los calculos correspondientes, errores estandares (STERR) y
comparacion de medias con la prueba de Tukey.

Resultados y discusion

Los resultados indicaron (Cuadro 1), que los DO, ML y KA tuvieron mejor relacion en la estructura
esquelética y el desarrollo de los musculos y cobertura de grasa y se reflejé en el PV, REND y CONF,
en comparacion a los fenotipos PB, PC y BB (P<0,05), que fueron mas tardios en alcanzar el PV al
sacrificio. Sin embargo, los DO y KA obtuvieron mayor grado CG, caracteristica, que probablemente
pueda influir en el valor comercial de los cortes primarios, pues los consumidores, en el centro del pais,
prefieren carnes con menos cantidad de grasa.

Cuadro 1. Medias de minimos cuadrados de las caracteristicas de las canales de corderos de diferente fenétipo.

BB PB PC DO KA PK ML
n=22 n=16 n=22 n=37 n=29 n=38 n=11
PESO VIVO (kg) 44,27°+0,8 38,96+ 0,9 44,40 + 0,8 47.97* + 0,6 47,13*+£0,7 42,43+ 1,3 47,36+ 1,1

PESO EN CANAL (kg) 22,34*+0,5 19,81°+ 0,6 23,19 +0,5 2545 £ 0,4 25,03*+0,4 21,18 £0,9 2529* £0,7
RENDIMIENTO (%) 50,32+ 0,59  50.86*+0,6 52,11°+ 0,5 53,02°+0,46 53,08°+0,5 49,85*+09 53,38°+0,8
CONFORMACION* 3,22°+0,17 3,25°+0,19  3,59%+ 0,17 4,05*+0,13 4,10 +0,1 3,75+ 0,2 3,90°+ 0,2
GRASA DE

COBERTURA** 3,50 + 0,18 3,126+ 0,2 3,68"+ 0,18 4,11 £0,14 4,10+ 0,1 4,00°+ 0,2 3,728+ 0,2

Media + Error estandar
»b < Medias en el mismo renglon con diferente literal son diferentes (P< 0,05)

*CONE Conformacién subjetiva evaluada en 6 clases (SEUMIX); Suprema (6), excelente (5), muy buena (4), buena (3),
menos buena (2) e inferior (1).

**CG. Cobertura de grasa subjetiva evaluada en 5 clases; muy importante (5), importante (4), media (3), escasa (2) y nula (1).

El rendimiento obtenido de los DO (53,02%) y KA (53,08%) fue superior a lo reportado en corderos de
7 meses (Burke & Apple 2007), con un menor PV al sacrificio de 38,4 kg, DO (51%) y KA (47,1%). Estos
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autores concluyen que los DO tuvieron mayor desarrollo muscular con poca grasa a temprana edad, en
comparacion con los KA. Burke et al. (2003). Reportaron que, en corderos cruzados de DO x Saint Croix,
las canales fueron mas pesadas; tuvieron mayor grado de CONF, CG, REND, area del Longissimus dorsi
thoracis, al compararlos con corderos puros KA, Saint Croix y % Saint Croix x % Romanov.

También, se reporta que los corderos DO tienen altas velocidades de crecimiento; por tanto, obtienen
un peso de sacrificio mas temprano que otras razas de pelo (Snowder et al. 1994; Schackelford et al.
2005). En los sistemas productivos es importante tomar en cuenta la habilidad propia de un cordero en
la eficiencia alimenticia y ganancia de peso sobre la madurez estructural esquelética y la composicion
de tejidos (musculo y grasa) sobre ésta. Posiblemente, si la planta procesadora sacrifica corderos DO y
KA, en un rango de PV entre 40 y 43 kg, se obtenga canales con menos grados de CG, sin detrimento
en los grados de CONF y REND de los cortes primarios.

Sin embargo, Fahmy (1996) y Greiner & Ducket (2006) reportaron que los corderos KA producen
canales mds pesadas (20,13 kg) con mayor CG que los BB y Saint Croix.

Respecto a los corderos PC, se reportan valores similares (Gutiérrez & Méndez 2005) a los de este trabajo,
en cuanto a rendimiento (44,49 vs 44,40%). También, mencionan que tuvieron menor CG que los PC
cruzados con Suffolk y Romanov y no difirieron en el REND vy area del ojo de la costilla. Estos autores
concluyen que, la inclusién de Romanov, en el componente genotipo de los PC, no es recomendable, de
acuerdo con las preferencias del mercado mexicano, por menos cantidad de grasa intramuscular.

Por consiguiente, de acuerdo con los resultados obtenidos en REND, CONF y CG, los PC, se estan
sacrificando en un PV aceptable, de acuerdo con las preferencias del mercado en el centro del pais.
En los BB y PB, el peso ideal seria en un rango de 45-48 kg. Sin embargo, en los corderos ML es
necesario realizar una evaluacion de las canales segtin los programas de cruzamiento (lana y pelo) que
estan empleando en los sistemas productivos dirigidos a la producciéon de carne, pues los resultados
mostrados en este trabajo presentan caracteristicas semejantes a los KA y DO.

Referente a las medidas morfométricas de la canal, el LC fue mayor en los PK (52,00 cm) (P<0,05) y
menor en los PC (47,27 cm), estos tltimos fueron iguales (P>0,05) a los demas fenotipos (Cuadro 2). Los
ML, tuvieron mayor LP (36,37 cm) (P<0,05) que los PK (30,20 cm) y estos ultimos iguales (P>0,05) a los
demis fenotipos. Cloete et al. (2000) reportaron 0,42 cm y 0,62 cm menos en la LC y LP, en corderos
PC que en aquellos cruzados con animales de lana.

En cuanto al PT, los PB tuvieron menor medida (69,00 cm) P<0,05) que los ML (77,40 cm.), DO (77,58 cm)
y KA (75,77). Ademas, el AT fue menor en los BB y PB (P<0,05) que los otros fenotipos, caracteristicas
que probablemente tuvieron influencia en el PCC, REND y CONF (Cuadro 1), pues diversos autores
han reportado que el PV tiene gran influencia sobre las medidas de la canal (Safiudo et al. 1993; Rojas
2002; da Silveira & Moreira 2006).

Licencia Creative Commons Esmeralda Desdémona Martinez 21
Atribucién-No-Comercial

[T2TEETE SinDerivadas 3.0 Costa Rica


https://doi.org/10.15359/rcv.38-1.2
http://www.revistas.una.ac.cr/index.php/veterinaria/index

Ciencias

3 1 Rev. Ciencias Veterinarias, Vol. 38, N° 1, [17-27], E-ISSN: 2215-4507, enero-junio, 2020
Veterlna‘rlas DOIL: https://doi.org/10.15359/rcv.38-1.2
W d JTCA W of V. lp URL: http://www.revistas.una.ac.cr/index.php/veterinaria/index

Cuadro 2. Medias de minimos cuadrados de las medidas morfométricas (cm) en canales de corderos de diferente fenotipo.

BB PB PC DO KA PK ML
n=22 n=16 N=22 n=37 n=29 n=8 n=11

Largo dela 49,04+ 0,83 49,03+ 0,74 47,27+ 0,92 48,45+ 0,80 48,95+ 0,83 52,00+ 0,97 47,40+ 1,23

Canal (cm)

Longituddela ) o). (68 32354060 31384075 3204065 31,95 068 30,20+ 1,01 3637+ 0,80

Pierna (cm)

Perimetrodel ) 16c 1 03 69,000+ 0,91 74,77+ 1,14 77,58+ 0.99 75774 1,03 73,50 121 77.40° + 1,53

Torax (cm)

Anchuradel ) oy 004 213204066 23384082 2379071 23,50°+ 074 23754087 24,600+ 111

Torax (cm)

Perimetrodela oo . 50 58104084 62,380+ 1,01 62294+ 0,88 62,455+ 002 69,93+ 1,07 63.90°+ 1,36

grupa (cm)

Anchuradela 0 000 050 16824044 18444 0,56 20414048 17,804 050 18,00 40,59 20,20°+ 0,75

grupa (cm)

Compacidad de 0,47 0,40 0,49 0,53 0,51 0,40 0,52

la canal (kg/cm)

Media + Error estandar

e Medias en el mismo renglén con diferente literal son diferentes (P< 0,05).

El PG de los PK fue mayor (69,93 cm) (P<0.05) que los BB (59,72 cm) y PB (58,10 cm). Los DO, KA, PC
y ML no difirieron en esta medida (P>0.05). Finalmente, los DO y ML fueron mayores (P<0,05) en el
AG (20,41 cm) y (20,20 cm) que los PB (16,82 cm) y KA (17,80 cm). En consecuencia, en la evaluacion
subjetiva de CONF se debe poner énfasis en la region del térax y de la grupa, dado que, segun Delfa et
al. (1992), existe una clara correlacion (r=0.63) entre la CONF y las medidas de anchura en las regiones
del térax y de la parte posterior.

Por su parte, Safiudo et al. (1993) indican que el PG y AG contribuyen significativamente con el peso total
de musculo en la canal y, probablemente, en el REND de los cortes del lomo. Estos datos se corroboran
con la compacidad de la canal (PCC/LC). Los DO, ML y KA tuvieron mayor compacidad (0,53, 0,52 y
0,51 kg/cm). Los PC, BB, PB y PK tuvieron menor (0,49, 0,47, 0,40 y 0,40 kg/cm) respectivamente. Asi,
la diferencia en PV de los diferentes fenotipos tuvo gran influencia en las medidas morfométricas y la
compacidad de la canal, confirmando lo reportado por (Safiudo et al. 1993; Santos et al. 2007).

Semejantes indices de compacidad con los DO y ML, reportaron de Azeredo et al. (2006), en corderos
de lana (Corriedale), con 210 dias de edad y 38 kg de PV (53,72 kg/cm.). Esto, tal vez, porque los
ultimos fueron de menor tamano, y mas largos a menor edad que los de pelo. También, Safiudo et al.
(1993) reportaron que el PV tuvo mas efecto que el sexo sobre los indices de compacidad y medidas
morfométricas de la canal.

En la evaluacion subjetiva del color de la CGC (Cuadro 3), los ML tuvieron valores de 4,54 (tendientes
a blanca cremosa) y fueron diferentes (P<0,05) a los PK 3,0,
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(cremosa) y PB 3,4 (cremosa-amarillo). Los PC, BB, DO y KA no mostraron diferencia (P>0.05). Asi,
en la evaluacion objetiva del CGC, (Cuadro 3) los DO tuvieron valores mas altos (L*=65,0); los PB
mas bajos (L*=59.0) (P<0,05), resultado de mayor grado de engrasamiento en los primeros, que en los
segundos. Los BB, PC, KA y PK no mostraron diferencias (P>0,05) atribuido a la expresion genética
que dicta cada fenotipo en la deposicién de grasa.

Cuadro 3. Medias de minimos cuadrados de la evaluacion subjetiva y objetiva del color de la grasa de cobertura de canales
corderos de diferente fenotipo.

BB PB PC DO KA PK ML
n=22 n=16 n=22 n=37 n=29 n==38 n=11
CCG*=3,81"+0,31 3,43 + 0,36 3,95+ 0,31 3,77*+ 0,24 3,75+ 0,27 3,00+ 0,51 4,549+ 0,44
1*¥=63,2* + 0,85 L*=59,0’+ 1,0 L*=61,9°+ 0,85 L*=65,0°+ 0,67 L*=62,4*+ 0,74 L*=61,6"+ 1,42 1*=62,5*+ 1,21
a¥*=5,3*+ 0,75 a*=4,0+ 0,89 a*=6,3*%0,75 a*=53"+0,59 a*=6,8"+0,66 a*=3,2>+1,25 a*=8,2*+ 1,07
b*=10,1* + 0,67 b*=11,9+ 0,79 b*=8,7* + 0,67 b*=10,0*+ 0,53 b*=10,4*+0,59 b*=7,9°+1,12 b*=8,3>+ 0,95

Media * Error estandar

e Medias en el mismo renglén con diferente literal son diferentes (P< 0,05)

CGC*. Color subjetivo de color de la cobertura de la grasa evaluada en 6 clases; blanca (6), blanca cremosa (5), blanca
amarilla (4), cremosa (3), cremosa amarilla (2) y amarilla (1).

La determinacion objetiva del color de la grasa fue medido con un espectrofotémetro Minolta. El valor L* mide la luminosidad,
cuando los valores son mayores son mas brillosos, tendiente a un color mas blanco. El valor a* mide el matiz rojo cuando es
maximo y verde cuando es minimo. El valor b* mide el matiz amarillo cuando es maximo y azul cuando es minimo.

Los valores de a*, fueron mas altos en los ML (a*=8,2); PB y PK tuvieron los valores mas bajos (a*=4,0
y 3,2) (P<0,05), por mayor tiempo en alcanzar el peso de sacrificio en los segundos y mas tiempo en
metabolizar los betacarotenos a nivel ruminal. Sin embargo, los PB y KA, presentaron los valores mas
altos (b* =11,9 y 10,4) por menor madurez fisiologica.

Los mas bajos fueron para los PK y ML (b* =7,9 y 8,3) (P<0,05), probablemente atribuido a salpicaduras
de sangre en la grasa en el area de muestreo en el momento de realizar la actividad. Al respecto Beriain
et al. (2000) reportaron, en corderos de lana con 36 kg de PV y 131 d de edad, valores mas altos de L*
(68,46), menores de a* (2,66) e intermedios de b* (9,56), reflejo de mayor grado de CG en la canal y
coloraciones de grasa tendientes a cremosa.

Al considerar los tres valores objetivos, en la medicion del color de la grasa y la evaluacion subjetiva,
cuando en la practica se observa que las canales cremosas y blancas cremosas presentaban los valores
mas altos de (L*) tendientes a la claridad, valores bajos de (a*) y valores medianamente tendientes a
amarillo (b*), se puede afirmar que los corderos DO presentan un color de grasa subjetivamente mas
blanca a cremosa y, consecuentemente, los BB y ML de blanca a amarilla.
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Cuadro 4. Medias de minimos cuadrados de los valores del color de la carne (L* a* y b*) de corderos de diferente fenotipo.

BB PB PC DO KA PK ML
n=22 n=16 n=22 n=37 n=29 n=8 n=11

1¥=39,74*+ 1,17 L*=36,76"+ 1,37 L*=37,83%+ 1,17 L*=36,16"+0,91 L*=38,58"+1,02 L*=39,74°+1,66 L*=45,3*+1,94

a=9,73°+ 0,47 a*=8,96"+ 0,55 a*=10,72°+ 0,47 a*=8,89™+0,37 a*=9,97*+0,41 a*=726%®+0,79 a*=8,11+0,67

b=11,18"+1,04 b*=9,02°+1,22  b*=12,14*+ 1,04 b*=9,99°+0,81 b*=9,43°+0,91 b*=3,60°+1,73 b*=9,43°*+ 1,47

Media + Error estandar

e Medias en el mismo renglén con diferente literal son diferentes (P< 0,05)

La determinacion objetiva del color de la carne fue medido con un espectrofotometro Minolta. El valor L* mide la
luminosidad, cuando los valores son mayores son mas brillosos, tendiente a un color mas blanco. El valor a* mide el matiz
rojo cuando es maximo y verde cuando es minimo. El valor b* mide el matiz amarillo cuando es maximo y azul cuando es
minimo. Valores bajos de L*, a* y b* significa que es carne mas obscura.

Los resultados reflejan que estos corderos tuvieron una alimentaciéon con un mayor porcentaje de
granos, en comparacion con los otros fenotipos. Fundado en que las dietas tenian menores cantidades
de b-caroteno (Swatland 1991) o combinados con la composicion de los dcidos grasos; posiblemente,
por una mejor eficiencia alimenticia, dado que Mora & Shimada (2001), reportan que la tasa de
desaparicion de los b-caroteno, a nivel ruminal, esta asociada a la tasa de desaparicion de la materia
seca y del contenido celular, por la actividad intestinal de la enzima 15,15"dioxigenasa.

Este factor es importante de valorar porque influira en la calidad de los cortes al detalle y la seleccion,
por parte de los consumidores, en el momento de la compra. También, si el objetivo de las plantas
procesadoras es exportar carne, este sera un punto critico considerable.

Elcolordelacarne,enlos corderos ML (Cuadro 4), fue masluminoso (L*=45,39) (P<0,05) en comparacion
con los demas fenotipos. Los PB y DO tuvieron menores valores (L*=36,76 y 36,16). Esto, tal vez, se debié
a la diferencia en pigmentos heminicos entre fenotipos, al dar como resultado diferentes espectros de
absorbancia y reflactancia de luz de distintas longitudes de onda (colores). Sin embargo, Burke & Apple
(2007) reportan valores mas altos de L* (33,6), en corderos de lana Suffolk en comparacién con los de
pelo, tales como; DO (L*= 32,7 y KA (L* =31,8) pero a menor peso al sacrificio (38,4 kg) que, en este
trabajo, esto tal vez por el efecto de la raza. Los KA y PC obtuvieron valores mas rojos (a*=10,72 y 9,97)
que los corderos PK (P<0,05) (a*=7,26). Los PC y BB tuvieron valores mas amarillos (b*=12,14 y 11,18)
en comparacion con los PK (P<0,05) (b*=3,60).

En general, los PB (L*=36,76, a*=8,96, b*=9,02), DO (L*=36,16, a*=8,89, b*=9,9) y PK (L*=39,74, a*=7,26,
b*=3,60), presentan los valores mas bajos de L* a* y b*, lo cual indica que tuvieron un color rojizo rosado
para los dos primeros y rojo intenso, para los terceros, en comparacion con los demas fenotipos, los
cuales tuvieron coloraciones rojizo rosados y rojo claro. Probablemente, esta caracteristica, en el color
de la carne, sea una ventaja en los cortes que se expenden al detalle, pues los consumidores asocian los
colores rojos intensos con carnes mas frescas y saludables. En este trabajo, fue valido en los DO con
mayor peso vivo, pero no concuerda con los Media lana dado que estos presentan valores de L* mas
altos y un PV similar a los DO; quiza estos resultados se deben al efecto de la cruza con lana, Safiudo
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et al. (1993), Boggs et al. (1998), Fisher et al. (2004) y da Silveira & Moreira (2006) han reportado que, la
carne de los corderos de lana presentan valores mas altos de L* y a*.

Conclusiones

Los DO, ML y KA mostraron similar estructura esquelética y temprana madurez fisiologica; lo cual
se refleja en mejores caracteristicas de la canal; mientras que, los PB, BB y PK tuvieron menor peso de
sacrificio, peso de la canal caliente, rendimiento y conformacién. Las canales con mayor perimetro
de térax y grupa tuvieron mayor compacidad de la canal y rendimiento. El color de la grasa y carne
fue muy variable entre fenotipos, atribuido, principalmente, a la alimentaciéon, madurez fisioldgica y
caracteristicas propias de cada fenotipo.
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